
Dagens lunch v. 16 Restaurang Köket

MÅNDAG
Husman: Rimmad oxbringa, rödvinssky, kålrotstomp med lagrad svensk ost, hyvlad blomkål

Husman: Beef brisket, red wine sauce, turnip mash with aged Swedish cheese, shredded cauliflower

Jorden runt: Bakad fisk, misobräserad fänkål, rostad potatis, friterad lök, citronmajonnäs, pepparrot
Around the world: Baked fish, miso fennel, potatoes, fried onions, lemon mayonnaise, horseradish

Trädgården: Tex-mex tallrik på oumph, friterad sötpotatis, salsa, avokado
The Garden: Tex-Mex plate on oumph, fried sweet potatoes, salsa, avocado

Sallad: Citrus bakad kalkon fänkål, rättika, friterade röda linser, crispsallad, vitlök & persilijekräm
Salad: Citrus baked turkey fennel, radish, fried red lentils, crisp lettuce, garlic & parsley cream

 

TISDAG
Husman: Brödbakad kolja med ört och citronstomp, gräslöksveloute
Houseman: Breaded haddock with herbs and lemon zest, chive veloute

Jorden runt: Pannbiff, bbq-sås, rostad potatis, tryffelmajonnäs, tomat & löksallad
Around the world: Pan steak, bbq sauce, roasted potatoes, truffle mayonnaise, tomato & onion salad

Trädgården: Rostad blomkål, blomkåls puré, lagrad ost, edamamebönor, brynt sojasmör
The garden: Roasted cauliflower, cauliflower puree, aged cheese, edamame beans, browned soy butter

Sallad: Nudelsallad, scampi, sesam och soyaglace, sticklök, koriander, sojabönor och lime
Salad: Noodle salad, scampi, sesame and soy glace, onion, coriander, soybeans and lime

 

ONSDAG
Husman: Bakad fisk med smörad kräftsky, sauterad silverlök, emulsion på sotad lök

Houseman: Baked fish with buttered crayfish, sauteed silver onion, emulsion sauteed onion

Jorden runt: Jerkkryddad friterad kycklinglårfilè, fruktig salsa, chilimajonäs, svartris
Around the world: Jerk-spiced fried chicken thigh fillet, fruity salsa, chili mayonnaise, black rice

Trädgården: Svamplasagne, fetaost, spenat, tomatpesto, äpple, hyvlad parmesan
The Garden: Mushroom lasagna, feta cheese, spinach, tomato pesto, apple, grated parmesan

Sallad: Nicoise med grillad tonfisk, kaprisbär, kokt ägg, potatis, krutonger och haricots verts
Salad: Nicoise with grilled tuna, capers, boiled egg, potatoes, croutons and haricots verts

 

TORSDAG
Husman: Kålpudding med rårörda lingon, champinjonsås och potatispuré

Husman: Cabbage pudding with lingonberries, mushroom sauce and mashed potatoes

Jorden runt: Scampi, kokosgrädde, senapsfrön, pak choi, koriander, jasminris, papa dum
Around the world: Scampi, coconut cream, mustard seeds, pak choi, coriander, jasmine rice, papa dum

Trädgården: Saltbakad rotselleri, belugalinser, vitvinssås, gräslök, tångkaviar, äpple och pepparrot
The garden: Salt-baked celeriac, beluga lentils, white wine sauce, seaweed caviar, apple and horseradish

Sallad: BBQ glazad kyckling, morot, apelsin, selleri, minimajs, blåmögelost



Salad: BBQ glazed chicken, carrot, orange, celery, mini corn, blue cheese

 

FREDAG
Husman: kalv tritip med gröna bönor, rödvinssås, bearnaisesås och friterad potatis

Husman: veal tritip with green beans, red wine sauce, béarnaise sauce and fried potatoes

Jorden runt: Asiatiska fishcakes med nudelwok, kål, koriander och chilicremé
Around the world: Asian fishcakes with noodle wok, cabbage, coriander and chilli cream

Trädgården: Okonomiyaki Vitkålspannkaka med sticklök böngroddar, sojabönor och korriander serveras med

wasabicrème och soja
The garden: Okonomiyaki White cabbage pancake with spring onions, bean sprouts, soy beans, coriander, wasabi cream, soy

sauce

Sallad: Räkor tångrom, kokt ägg, klar potatissallad, sparris, sticklök, dillaioli
Salad: Seaweed roe, boiled egg, clear potato salad, asparagus, onion, dillaioli
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